
Isolamento de câmaras frigoríficas 

O aglomerado negro de cortiça expandida, 
constitui o isolante ideal para Câmaras 
frigoríficas (conservação, congelação e 
atmosferas controladas). O baixo coeficiente 
de condutividade térmica, oferencendo 
elevada resistência térmica com baixas 
espessuras, peso específico adequado, 
associado a uma notável resistência à flexão 

e à compressão, deformação elástica para 
pressões de 2000Kg/m2, facilidade de 
aplicação, integração perfeita nas estruturas 
e duração ilimitada, comprovada por obras 
realizadas à mais de meio século, 
constituem um conjunto de características 
que nenhum outro material pode apresentar. 
O isolamento de uma câmara frigorífica, 

devidamente calculado, corresponde a uma 
excelente aplicação de capital, com 
dividendos elevados, cobráveis a curto 
prazo, pois não só se economiza energia, 
como também se reduz a potênca da 
aparelhagem a instalar e, portanto, o seu 
custo. 
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Aplicação em câmaras de 
conservação  

 

Técnica habitualmente utilizada na 

conservação de frutas, produtos 

hortículas e flores. 

Consiste na conservação dos produtos, a 

temperaturas muito baixas, mas 

positivas, na generalidade entre 0ºC e 

12ºC. 
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